
 

 

 

19. – 22. November ab 18 Uhr 
 

 

 

Marktbrot vom Bäcker „Creme und Kruste“  7,50 € 
Dazu Karotten-Dip , hausgemachtes Quitten-Chutney und Walnussöl 

- ideal zum Teilen als Vorspeise – 
 

 

Pilz-Bruschetta       8,50 € 
Der italienische Klassiker auf Röstbrot12 neu interpretiert mit Kräuterquark und 

Knoblauchchampignons 

 
 

SCHICKes Brett       14,50 € 
Der Klassiker als Vorspeise zum Teilen oder als kleine Hauptmahlzeit für einen 

Genießer: 

Parmaschinken, getrocknete Salami, Käsewürfel, Oliven, dazu Baguette 
 

 

Feines Pastinakensüppchen       8,50 € 
Im Weckglas mit Sesam, frittiertem Rosenkohl und Granatapfelkernen, dazu 

Baguette 
 

 

Beilagensalat        5,50 € 
Zeiskamer Feldsalat mit Granatapfeldressing 

 

 

 



 
 

SCHICKer Feldsalat      16,50 € 
„Unser Klassiker“ mit Granatapfeldressing, Speck, Croutons und Ei   

Als Vorspeise 8,50 € 

 

Asia Bowl        18,50 € 
Lauwarmer Kurkumareissalat, Pfannengemüse, Terrijaki-Champignons, 

Edamame, Mango, Wildkräutersalat mit Sweet Chili Dressing, selbstgemachte 

Frühlingsrolle, Hoisin-Sauce und Sriracha-Mayo 

 

 

Cremiges Zitronen-Risotto mit gebratener  
Schwarzwurzel       16,50 € 
Verfeinert mit Feldsalatpesto, Safranschaumsoße und confierten Tomaten  
 

 

Herxemer Pilzravioli       18,50 € 

Herxheimer Pilzravioli mit Blattspinat, Cocktailtomaten und 

Kräuterchampignons in leichter Cremesauce verfeinert mit „Belper Knolle“ 

(gehobelter Schweizer Pfefferkäse) 

Oma´s Hausgemachte Spinatknödel    16,50 € 
Mit Rahmsauce, gehobeltem Parmesan und frischen Kräutern dazu einen 

Beilagensalat  

 

 

In Speck gewickelt Hähnchenbrust   21,50 €  
 

Dazu Spinatknödel Oder Kartoffeldippers 

 

 

Sanft geschmorte Ochsenbäckchen    28,50 € 
Mit hausgemachten Macaire-Kartoffeln 
Apfelrotkraut und Kastaniengemüse 



 
 

 

 

 

Dippers         5,50 € 
Mit Ketchup/Majo/Kräuterquark    
 

 

Spinatknödel mit Soße      8,50 € 
 

 

 

 

 

 

Winterliches Dessert      9,50 € 
Lauwarme Apfel-Blätterteig-Tarte mit einer Creme aus weißer Schokolade und 

Eis von der gebrannten Mandel 
 

 

Winterliches Dreierlei        8,20 € 
Frische Waffel/heiße Kirschen/Vanilleeis18 
 

 

Affogato 
Vanilleeis18 und Espresso       4,80 € 

 

 

 

Oder werft gerne einen Blick in unsere Eiskarte… 
 

 

 

 

Auf einen SCHICKen Abend! 
 


